
D I N N E R

V O R S P E I S E
A v o c a d o t a t a r 	 1 8
mit getrockneten Tomaten,  Limette und Parmesanchips

C a r p a c c i o  v o m  P u l p o 	 2 1
mit fr ischem Rucola und Zitronen-Vinaigrette

V i t e l l o  t o n n a t o 	 2 1
rosa Kalbsrücken mit  Limetten-Thunf ischcreme, fr i t t ierten Kapern und Rucola

L a c h s 	 2 1
an Gurkentartar,  mit  Honig- Senf- Gel und Dil l

H A U P T G A N G
K r o s s  g e b r a t e n e  P o u l a r d e n b r u s t 	 3 3
auf Erbsen-Moussel ine mit  zartem Spargelgemüse und Zitronenjus

R i n d e r f i l e t  „ R o s s i n i “ 	 4 2
mit Gänseleber,  Trüffel ,  Püree und Jus

G e g r i l l t e r  S e e t e u f e l 	 3 6
auf Basil ikumrisotto und weißem Tomatenschaum

T h a i c u r r y 	 2 8
mit gegri l l ter Poularde,  feinem Gemüse,  Thaibasil ikum und Basmatireis

(auch vegetarisch erhält l ich)	

V O M  G R I L L
R u m p s t e a k  2 0 0 g  |  3 0 0 g 	 2 9  |  3 8
vom Weiderind

F i l e t  2 0 0 g  |  3 0 0 g 	 3 9  |  4 8
vom Weiderind

G a r n e l e n p f a n n e  5 0 0 g  |  1 0 0 0 g 	 4 5  |  8 0
mit Kräuterbaguette

L a c h s f i l e t  2 0 0 g 	 2 9
norwegischer Wildfang

Alle Fleischgerichte vom Gri l l  werden mit  einer Beilage und Sauce oder Dip nach Wahl serviert .	
Übersicht zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei  unserem Servicepersonal .



R I V A  -  K L A S S I K E R
C r e m i g e  T o m a t e n s u p p e 	 1 2
mit hausgemachtem Basil ikumöl

R i n d e r t a t a r  1 0 0 g  |  2 0 0 g 	 2 1  |  3 2
klassisch angemacht,  dazu Kräuterbaguette

F r a n z ö s i s c h e  G ä n s e l e b e r 	 2 4
mit Brioche und Cumberland-Sauce

C a r p a c c i o  v o m  R i n d 	 2 1
mit Parmesanspl i t ter,  Rucola und Zitrone 

C o r d o n  B l e u  v o m  K a l b s r ü c k e n 	 3 4
an Cognac-Rahmsauce,  Pommes und Gemüse

K l a s s i s c h e r  Z w i e b e l r o s t b r a t e n  	 3 2
mit in Butter geschwenkten Spätzle und Gemüse

L o u p  d e  M e r 	 3 2
auf der Haut gebraten,  serviert  mit  Lauchfondue, 

Kartoffelpuree und feinem Weißweinschaum

C r e m i g e  T r ü f f e l p a s t a  	 2 4
mit Parmesan und fr ischem Trüffel

R i v a  B u r g e r  	 2 5
saft ig geri l l tes US-Beef mit  Zwiebelchutney,  Bacon,  

Cheddar,  Tomate und knackigem Salat 

S A L A T E
R u c o l a s a l a t  “ A n t i p a s t i ” 	 1 6
mit gehobeltem Parmesan,  Kirschtomaten,  

Zucchini  und Paprika

C a e s a r  S a l a d 	 1 4
Romanasalat mit  Caesar Dressing,  Kirschtomaten,  

Parmesan und Croutons

F r e i l a n d s a l a t 	 1 4
großer gemischter Salat  mit  Vinaigrette,  Rohkost ,  

fr ischen Kräutern und Croutons 

Wahlweise mit :

Surf & Turf - gebratenes kleines Rinderfilet und Garnelen 	 2 6
Gegri l l ten Garnelen 	 2 4
Gebratene Pf i f ferl ingen	 8
Gegri l l tem Fetakäse	 8

U N S E R E  E V E N T S

S A I S O N A L E S
K a r t o f f e l s c h a u m s u p p e 	 1 4 
mit gebratenen Pf i f ferl ingen und Croutons

B u r r a t a  	  1 9
mit lauwarmem Pf i f ferl ingsragout ,  

e ingelegten Schalotten und Brotchips

C r e m i g e  P f i f f e r l i n g s p a s t a 	 2 2
mit geschmolzenen Tomaten und geröstetem Lauch

R o s a  K a l b s r ü c k e n s t e a k 	 3 6
mit Pf i f ferl ingsragout und gebutterten Tagl iatel le

G e g r i l l t e s  L a c h s f i l e t 	 3 2
auf Kartoffel- Lauchgemüse und Pf i f ferl ingen

B U S I N E S S M E N Ü
3 - G a n g - M e n ü  	 6 0
inkl .  1  Glas Wein und Wasserkaraffe  

(Menü auf Anfrage erhält l ich)


